


DUBBEL DOEL VLEES

Dubbel Doel verwijst naar het dubbele doel dat deze koeien hebben. Dubbel Doel koeien

beginnen als melkkoeien en als ze ouder worden en niet meer geschikt zijn voor de

melkproductie, gaan ze als het ware met pensioen en brengen ze de rest van hun dagen

door in een koeienparadijs. Als de koe een gelukkig leven heeft gehad, wordt ze gebruikt

voor haar vlees, waarmee ze een Dubbel Doel serveert. Bij Hulscher geloven we in een

duurzame toekomst. Daarom streven we ernaar om lokale, seizoensgebonden en

duurzame ingrediënten te gebruiken, zoals onze Dubbel Doel rib-eye.

BAKKERIJ FORT 9

Fort 9 ontstond toen een restaurantbakker zuurdesembrood begon te maken, niet

alleen voor zijn eigen zaak maar ook voor andere restaurants in de stad. Naarmate de

vraag steeg, namen ook zijn ambities toe. Uiteindelijk opende hij zijn eigen bakkerij in

Amsterdam-West, met als doel de ervaring van de buurtbakkerij opnieuw uit te vinden

met zijn kenmerkende zuurdesem broden met donkere korst. 

HOLTKAMP

Bakkerij Holtkamp begon in 1969 toen een echtpaar een kleine bakkerswinkel kocht

aan de Vijzelgracht in Amsterdam. Hun gebak werd al snel populair en werd een

favoriet in de regio Amsterdam, wat lokale restaurants en cafés inspireerde om het op

hun menukaart te zetten. Het historische interieur van de bakkerij aan de Vijzelgracht

is prachtig gerestaureerd en kan tot op de dag van vandaag worden bewonderd.




