
Alle items in dit menu zijn met zorg uitgezocht. 
Producten komen uit directe omgeving, zijn biologisch of hebben 

een goed verantwoord verhaal.  



INFORMATIE OVER VOEDSEL ALLERGIE IS BESCHIKBAAR

DINER MENU
— BROOD EN SNACKS

BOEREN ZUURDESEM GEGRILD                                                                                                               6.50
Gerookte roomboter                                                                                                                                       

GEGRILLDE KNOFLOOK PITA VAN NINA’S BAKERY                                                                                     7.50
Knoflook, pittige spread van kikkererwten, bieslookmayonaise

KAAS PLATEAU VAN ABRAHAM KEF                                                                                                      14.50
Appel marmelade van Twisted, carasau brood   

BLOKJES OUDE KAAS UIT ROTTERDAM                                                                                                    9.50
Selderijzout, Zaanse mosterd   

OMA BOB’S TRUFFEL KROKETTEN ( 5 )                                                                                                 14.50
Kaas uit Rotterdam, truffelsaus                                                                                                             	

OLD AMSTERDAM KAAS BITTERBALLEN ( 6 )                                                                                           8.50
Zaanse mosterd      

VAN DOBBEN RUNDER BITTERBALLEN ( 6 )                                                                                             8.50 
Zaanse mosterd          

LIVAR RAUWE HAM UIT ECHT                                                                                                               16.50
Hazelnoten, truffel carasau brood                                                                                    	

— VOORGERECHTEN

GEROOSTERDE AUBERGINE                                                                                                                  11.50
Paprika, mintyoghurt, citroen aioli, boekweit                                                                                                                      

BURRATA                                                                                                                                           16.50
Gepocheerde perzik, Livar ham, truffel carasau brood  

NOORDZEE GARNALEN                                                                                                                        14.50
Brioche, salsa verde, zure room                                                 

FLESPOMPOEN VELOUTÉ                                                                                                                        8.50
Boeren zuurdesem gegrild               

GEROOKTE FETA SALADE - VEGAN                                                                                                         14.50
Bimi, venkel, gemengde sla mix, komkommer, in zuur gelegde sjalotten                                   

— HOOFDGERECHTEN

ONZE WERELDBEROEMDE GENUMMERDE BIEFSTUK                                                                                 37.50
Ossenhaas, geroosterde groenten, gerookte aardappelpuree, truffelroom, 
mosterdzaad ingelegd, jus de veau                                                                                                            

BUIKSPEK (ZACHT GEGAARD)                                                                                                             25.50
Krokant gebakken buikspek, appel, puree van peterselie wortel, glaceer van Heineken bier en
Tomasu soja uit Nederland                                                                        

ANGUS RUNDER BURGER                                                                                                                      21.50
Brioche bun, oude kaas, baconstrips, bieslookmayonaise, uienrelish, 
friet van het Friethoes uit Haarlem                                                                             

VIS VAN DE AFSLAG                                                                                                                            24.50   
Parelgort, groene kruiden, yuzu aioli                                                                                            

GEKONFIJTE EENDENBOUT                                                                                                                   26.50    
Bieten parelgort, knolraap

ZACHT GEGAARDE VARKENSKOONTJES                                                                                                 24.50    
Jus,gerookte aardappelpuree, krokante pastinaak   

BLOEMKOOL GEGRILD                                                                                                                          21.50    
Knolselderij creme, ingelegde paddenstoelen, krokante pastinaak, 
geroosterde seizoensgroenten, boekweit  

TAGLIATELLA ARRABBIATA                                                                                                                 18.50    	
         

FISH AND CHIPS                                                                                                                                 22.50   
Stamp van doperwten, tartaar saus                                            

— DESSERTS

PANNA COTTA VAN KARNEMELK                                                                                                    7.50
Aardbeien, Cava, rabarber, krokant eiwitschuim   

LOPEND CHOCOLADE TAARTJE                                                                                                                8.50   
Chocolade/amandel zand, frambozen sorbet ijs                                                         



All items in this menu have been carefully selected. 
Products come from the immediate vicinity, are organic or have 

a well-founded story.



INFORMATION ABOUT FOOD ALLERGIES IS AVAILABLE

DINNER MENU
— BREADS AND SNACKS

FARMER’S SOURDOUGH                                                                                                                          6.50
Smoked butter                                                                                                                        

GARLIC GRILLED PITA FROM NINA’S BAKERY                                                                                           7.50
Spicy chickpeas spread, chives mayonnaise

ABRAHAM KEF CHEESEPLATTER                                                                                                           14.50
“Twisted” apple marmalade, carasau                             

OLD CHEESE CUBES “ROTTERDAM”                                                                                                         9.50
Celery salt, mustard from Zaandam                      

OMA BOBS TRUFFLE CROQUETTES ( 5 )                                                                                                 14.50
Rotterdam cheese, truffle cream                                                                                                                                            	

OLD AMSTERDAM CHEESE BITTERBALLS  ( 6 )                                                                                         8.50
Mustard from Zaandam                                  

VAN DOBBEN BEEF BITTERBALLS ( 6 )                                                                                                   8.50 
Mustard from Zaandam                                      

CURED DUTCH HAM FROM LIVAR                                                                                                           16.50
Hazelnuts, truffle carasau                                                                                                                               	

— STARTERS

ROASTED AUBERGINE                                                                                                                          11.50
Paprika, mintyoghurt, citric aioli, buckwheat                                                                                                                                       

BURRATA                                                                                                                                           16.50
Poached peache, cured Dutch Livar ham, truffle carasau                      

NORTH SEA SHRIMPS                                                                                                                          14.50
Brioche, salsa verde, sour cream                                                                                            

BUTTERNUT SQUASH VELOUTÉ                                                                                                               8.50
Grilled sourdough from the farmers                                              

MIX OF GREENS - VEGAN                                                                                                                     14.50
Bimi, fennel, cucumber, shallots pickles, smoked feta                                              

— MAINCOURSE

“FAMOUS NUMBERED STEAK”                                                                                                              37.50
Roasted veggies, smoked mashed potatoes, truffle cream, mustard pickles, jus de veau                                                                                                             

PORK BELLY ( SLOW COOKED)                                                                                                             25.50
Apple, root parsley puree, glazed with Heineken beer and Dutch Tomasu soy sauce                                                                                                                                          

ANGUS BURGER                                                                                                                                  21.50
Brioche bun, old cheese, bacon strips, chives mayonnaise, onion relish, 
fries from Friethoes Haarlem                                                                                                                                        

CATCH OF THE DAY                                                                                                                             24.50   
Herbs pearl barley, yuzu aioli                                                                                                                               

DUCK LEG CONFIT                                                                                                                               26.50    
Beetroot pearl barley, turnips                                               

PORK CHEEKS (SLOW COOKED)                                                                                                           24.50    
Smoked mashed potatoes, crispy parsnip, jus    

GRILLED CAULIFLOWER                                                                                                                        21.50    
Celeriac cream, mushrooms pickles, crispy parsnip, roasted veggies, buckwheat                 

TAGLIATELLA ARRABBIATA                                                                                                                 18.50    	
 
FISH AND CHIPS                                                                                                                                 22.50   
Mushy peas, tartare sauce                                                                                                             

                                                                                

— DESSERTS

BUTTERMILK PANNA COTTA                                                                                                           7.50
Strawberries, cava, rhubarb, meringue                 

CHOCOLATE MOELLEUX                                                                                                                          8.50   
Crumble, raspberry ice cream                                                                                                     

ICE CREAM ( 2 SCOOPS)                                                                                                                       4.50    


